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BEDIENERSCHNITTSTELLE

• 10 verchromte Direktwahl-Tasten
• Grafikdisplay 128x64 Pixel
• LED-Beleuchtung des Bedienbereichs mit
Änderungsmöglichkeit der Lichterfarben
(Standardeinstellung ist blau)
• LED-Beleuchtung des Ausgabefachs

TECHNOLOGISCHE INNOVATIONEN

• Z4000 HoReCa Kaffee-Einheit (bis max. 13 g in der
Brühkammer)
• Kompakter Espressoboiler von 500 ml
• Neue Instant-Technologie Freemix
• Dosiermotoren und Mixer mit elektronischer
Geschwindigkeitsregelung
• Neue einzelne und modulare Produktbehälter, die einfach 
zu entnehmen und zu befüllen sind

ELEKTRONIK

• �Erweiterte Umsetzung des MDB-Protokolls
• Kompatibel mit Giga-Software zum Erstellen
und zum Upload von Einstellungen

KREA: EIN GROSSER AUFTRITT
KREA ist die ideale Lösung für Hotels, die Gastronomie, Empfangsbereiche und Standorte, an denen Qualitätskaffee, 
Zuverlässigkeit und modernes Design im Vordergrund stehen. Genießen Sie den ganzen Tag beste Getränkequalität dank 
der neuesten Necta Espressobrüh- und Instant-Freemix-Technologie.

Krea ist ab sofort in zwei neuen Versionen verfügbar: die Kombiversion Krea ES + FB kann sowohl Espresso mit perfekter 
Crema und frisch gebrühten Kaffee ausgeben. Der neue Brüher arbeitet mit unterschiedlichem Druck und verfügt über 
zwei separate Ausläufe, einen für Espresso und einen für Frischbrüh-Kaffee. Das zweite neue Modell Krea IN bietet 
eine schnelle Kaffeeversorgung und liefert köstliche Instant-Getränke in kürzester Zeit (150 ml Cappuccino in nur 15 
Sekunden). Getränke bis 250 ml können ausgegeben werden.

KONFIGURATIONSBEISPIEL

KAPAZITÄT

TECHNISCHE DATEN
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ZUBEHÖR
• �Tassenwärmermodul
• Unterschrank ohne/mit
Ausstattung schwarz
• Anbaumodul für Bezahlsystem
• Kit Bezahlsystem EXE - MDB
• Blende mit Ausschnitt
plus Kasse
• Tank 20 Liter zur Selbstversorgung
• Tassensensor (serienmäßig)

ISO 14001: 2015 BS OHSAS 18001:2007ISO 9001: 2015

EVOCA Germany GmbH
Lochfeldstraße 28 • D-76437 Rastatt

Niederlassung Hannover
Oldenburger Allee 11 • D-30659 Hannover

Tel. +49 (0)7222 955-0
Fax +49 (0)7222 955-105

necta.evocagroup.com

EVOCA S.p.A.
Via Roma 24 

24030 Valbrembo (BG) • Italy
Tel. +39 035 606 111
Fax +39 035 606 560

Espresso Plus
Frischbrüh Version
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	 ES	 ES+FB	 IN	

ANZAHL DER BEHÄLTER	 4	 5	 5
KAFFEEBOHNEN	 1,2 Kg 	 1,2 Kg
FRISCHBRÜHKAFFEE		  0,75 Kg
MILCHPULVER	 0,7 Kg	 0,7 Kg	 0,7 Kg
KAKAOHALTIGES GETRÄNK	 1,5 Kg	 1,5 Kg	 1,5 Kg
INSTANT KAFFEE	 0,8 Kg		  0,8 Kg
ZUCKER		  1 Kg	 1,8 Kg
TEE			   1,6 Kg

HÖHE EINSCHLIESSLICH BOHNENBEHÄLTER	 750 mm
HÖHE INSTANT VERSION 	 650 mm
BREITE 	 410 mm
TIEFE 	 564 mm
GEWICHT 	 41 Kg
GEWICHT INSTANT VERSION 	 35 Kg
SPANNUNG / FREQUENZ 	 230 V / 50 Hz
LEISTUNGSAUFNAHME 	 1950 W

	 ES	 ES+FB	 IN	

ESPRESSO 	 *		  *
VORWAHL ZUCKER 		  *	 *
KAFFEE CREME 		  *	 *
KAFFEE MIT MILCH 		  *	 *
FB KAFFEE 		  *
CAPPUCCINO 	 *	 *	 *
LATTE MACCHIATO 	 *	 *	 *
SCHOKO CREME 	 *	 *	 *
SCHOKOLADE 	 *	 *	 *
CAFE AU LAIT 	 *	 *	 *
WIENER MELANGE 	 *
MOCCACHOC 	 *
FB KAFFEE MIT MILCH 	 *	 *
ES KAFFEE CREME MIT MILCH 	 *	 *
SCHOKOMILCH 	 *	 *	 *
HEISSWASSER 	 *	 *	 *
TEE 	 *		  *


